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TISKOVA ZPRAVA

Nejoblibeneéjsi restaurace v Karlovarském
kraji je podle zakaznikl na Statku Bernard

Kralovské Pofici (7. ledna 2015) — Titulem Nejoblibenéjsi restaurace roku 2014
v Karlovarském kraji se muZe pysnit restaurace na Statku Bernard v
Kralovském Pofici. Rozhodli o tom spokojeni zakaznici, ktefi hlasovali v ramci
soutéze, jejimz vyhlasovatelem se stala Asociace hotelli a restauraci Ceské
republiky.

Cilem ankety je vytvoreni tradice hodnoceni ceskych restauraci Sirokou
verejnosti tak, aby méritkem nebyla primarné cena, interiér ¢i obsluha. Jedinym
a hlavnim kritériem ma byt spokojeny zdkaznik, ktery doporucuje restaurace,
kam se sam rad vraci. A pravé v Karlovarském kraji to je stylové pohostinstvi v
prostredi historického Statku Bernard. Tady si hosté vzdy dobre pochutnaji, na
vybér totiz maji z toho nejlepsiho, co nabizi tradi¢ni ¢eska i moderni kuchyné.

,Ziskaného ocenéni si velice vaZime. Dékujeme nasim zakaznikum, ktefi pro nds
hlasovali, a ja navic osobné dékuji skvélému persondlu nasi restaurace. Bez nich
a jejich kaZdodenniho usili bychom takového uspéchu nikdy nemohli
dosdhnout,” reagoval po obdrieni ceny jednatel Statku Bernard Miroslav
Makovicka.
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A co déla restauraci z Kralovského Pofri¢i tak vyjimecnou? Zejména tradicni
Ceska a zaroven napadita moderni kuchyné, jejimz zakladem jsou kvalitni a
Cerstvé suroviny. Zdkaznik si na Statku mUlzZe doprat napriklad klasickou
svickovou na smetané s brusinkami a houskovym knedlikem, brambordk s
kufecim masem se zelim a kysanou smetanou nebo veprovou krkovi¢ku na
jehle se smazenou cibulkou a domaci chilli omackou. Na jidelnim listku maji své
misto také ruzné druhy ryb, steaky nebo pikantni masové smési. Hlavnimi
specialitami pak jsou pecena veprova kolena s kienem a pekac plny steaku z
kureciho, kritiho, veprového a hovéziho masa. ,VZdy chceme, aby od nds lidé
odchdzeli spokojeni. Kdyz se pak vraceji, vime, Ze jim u nds chutnalo, coZ je pro
nds ta nejvétsi pochvala,” usmal se Miroslav Makovicka.

SoutéZz o NejoblibenéjSi restauraci roku je soucasti nezavislého projektu
Restaurant Tip aneb Kde nam chutnd, jehoZz smyslem je mapovat restaurace
Ceské republiky, od téch proslulych, po zatim neobjevené, nezndmé, ale rovné;
zajimavé podniky. Ty, kam lidé radi chodi a kde jim chutna. Restaurant Tip neni
a nebude gastro inspektorem, ktery by wvybiral podniky prioritné podle
profesionalniho pohledu na droven jidla, obsluhy ¢i interiéru. Kritériem pro
zafazeni restauraci bude jejich oblibenost, u vétsiny z nich je kladen diraz i na
vyuzivani regionalnich surovin a produktd.
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Anketa probihala v obdobi od kvétna do listopadu a soutézici mohli hlasovat
prostfednictvim webu www.restaurant-tip.cz, kde méli prilezitost udélit sv(j
hlas jedné az tfem oblibenym restauracim. Vybirat mohli z vice nez 280
nabidnutych restauraci a zarovenn méli moznost pfipojit tip na sv{j oblibeny
podnik a hlasovat pro néj. V prvnim roc¢niku rozhodlo o vitézich v jednotlivych
krajich Ceské republiky a o celkovém favoritovi témé&f 5000 hlasG. Absolutné
nejvyssi pocet hlasu ziskala prazska restaurace Ambiente Brasileiro.

Partnery projektu se staly Asociace hotell a restauraci Ceské republiky (AHR
CR), CzechTourism, Ministerstvo zemédélstvi CR, Asociace kuchai( a cukraii CR
(AKC CR), Csl. Svaz kuchafd v Praze, PEPSICO, Budvar a Kia. Projekt zastituji
takzvani Nasi guru, znami Séfkuchati a odbornici jako napriklad Miroslav Kubec,
Jaroslav Sapik, David Sasek, Silvie Sulanska ¢ Emanuel Ridi, ktefi jsou garanty
kvality zarazovanych restauraci.

Poznambky pro editory:

v/ Statek Bernard v Krdlovském Pofiéi byl vybudovdn v roce 1922 v tradiénim chebském
stylu hrdzdénych staveb. Hospoddrsky dvir vznikl v sousedstvi zruseného dolu
Bernard. Rekonstrukce statku v roce 2006 dala zdklad k vytvoreni turistického
produktu zaloZeného na tradic¢nich femeslech.

v Na Bernardu je mozné navstivit Zdbavné nauéné centrum feky Ohfe, femesiné dilny a
Muzeum femesel. V provozu je penzion a restaurace zamérend na ¢eskou kuchyni.

Statek Bernard Kontakty:

Sachetni 135 www.statek-bernard.cz
357 41 Kralovské Raci

info@statek-bernard.cz




